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BLATTSALAT MIT
ORANGEN UND PARMESAN

FENCHELSALAT

CARPACCIO AUS
ROTER BEETE

GEBRATENER ROTKOHL
LAUCH-CONFIT

GEBACKENE SUSS-
KARTOFFELN MIT JOGHURT

LINSEN MIT GRANATAPFEL

EINGELEGTER HERING
MIT BRUSCHETTA

FOCACCIA MIT VER-
SCHIEDENEN KORNERN

SUSSE FOCACCIA MIT
ORANGEN

HUHNERSUPPE MIT
ORANGEFARBENEM GEMUSE

SUPPE MIT ZACKEN-
BARSCHKOPFEN UND
LAUCH-KREPLACH

SASHIMI MIT PINKER
GRAPEFRUIT

GEBRATENE ROTBARBEN

FISCH IN EINER
SALZ-KRAUTER-HULLE

BULGUR-RISOTTO
MIT KREBSEN

MEERESFRUCHTE AUS
DER PFANNE

GEDAMPFTE TEIGTASCHEN
MIT GARNELEN

LANGSAM GEGARTES
RINDER-BRISKET

LAMM-SPARERIBS MIT
ORANGENMARINADE

GEBRATENE
LAMMSCHULTER

KUCHEN MIT
TROCKENFRUCHTEN

PISTAZIENKUCHEN

HALVASCHNECKEN
MIT SCHOKOLADE

REISPUDDING

104 105

DER GE-
CHMACK

DES

NEUEN

Rezepte aus Tel Aviv umfassen
frische Salate, moderne Focaccia-
Varianten sowie farbenreiche
Paletten frischer Produkte, vor
allem Gemiise. Es gibt einige alte
osteuropdische Gerichte, die noch
haufig zubereitet werden, aber
auch das ein oder andere Rezept
aus China oder Japan. Eines

ist jedenfalls sicher, die K6che in
Tel Aviv finden oder erfinden
immer wieder etwas Neues — mit
den richtigen Anregungen ge-
lingt Thnen das bestimmt auch.

Im Regtaurant Dallal in
dieses Gericht aus gek
schocken mit Tomate
Parmesancreme, gel
san und Chimichur




