Kafi Luz

Diese auch Kafi/Kaffee Fertig oder Kaffee Trasch genannte Spezialitat wird aus heiBem Kaffee und Trasch
hergestellt, einem auch als Batzi bekannten Schweizer Obstschnaps aus Apfeln und Birnen. Ein Kafi Luz sollte
so blass und dinn sein, dass man durch ihn hindurch die Zeitung lesen kann.

120 ml schwacher schwarzer Kaffee Der aufgebruhte Kaffee sollte von heller Farbe sein, fast wie Tee.
Um dies zu erreichen, verwenden Sie einfach die gleiche Menge

2-3 Wiirfel Zucker zum Abschmecken Wasser wie ublich, aber etwas weniger Kaffee.

45ml Schnaps aus Birnen und/oder Apfeln Die gewunschte Menge Zucker in ein Servierglas geben und mit
dem heiRen Kaffee tibergieRen.
Den Schnaps hinzuftigen.

Anmerkungen:

Laut ursprunglichem Rezept gibt man den Zucker ins Glas und ubergieRt ihn dann mit gerade so viel Kaffee, dass
man den Zucker nicht mehr sieht. Dann fiigt man so lange Schnaps hinzu, bis die Fliissigkeit so klar ist, dass man
den Zucker wieder sieht. Zu diesem Rezept existieren in der Schweiz verschiedene Varianten. AuRer Apfel- und/oder
Birnenschnaps kommt manchmal auch Zwetschgenschnaps zum Einsatz: Ein Schumli-Pflimli besteht zu gleichen
Teilen aus Kaffee und Zwetschgenschnaps und wird mit Sahne serviert.
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